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  13 de enero  
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26 de enero 

 
 

23 de febrero 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
Para asistir, contactar con Merche López 
 
Tel. 91 748 23 14 

__VACÍO Y PASTEURIZACIÓN__
 

__BANQUETES_____ 

Argumentos: Vacío Argumentos: Tecnología para  
 Seguridad alimentaria  estandarizar  procesos 
 Organización  La seguridad alimentaria y 
 Ahorros  la tecnología en la cocina 
    El proyecto a la base  

en colaboración con                                            de un proceso      
   
Dedicado a: Catering, Dedicado a: Cadenas hoteleras y  
 Industrias alimentarias y  Catering, Jefes de  
 Cocinas Centrales  Compras y técnicos 
    
Duración: 
 

3 horas, de 10 a 13 h. 
              de 15 a 18 h. 

Duración: 

e-mail: merche.lopez-perez@electrolux.es 
 
 

 
3 horas, de 11 a 14 h. 
 


